
寿司シャリ作りの名コンビ。
合わせ酢「コロネード」と
自動シャリ切り機「シャリッカー」。
保湿感に優れた「コロネード」と、シャリを練らずにムラなく
撹拌する「シャリッカー」。この2つを併用することで、保湿性
に優れ、つやのある寿司シャリ製造が可能になりました。
プロの技術を再現した理想のシャリ切りを、どなたでも簡単に
作ることができます。

自動シャリ切り機「シャリッカー」
特許・実用新案特許構成

コロネード
保湿・つや出し効果抜群

美味しい寿司シャリ作りの決め手

合わせ酢



独自の製法によるコロイド被膜の効果は保湿・つや出しに優れ、
賞味時間の延長に抜群の威力を発揮します

風味

コロイド被膜の構成

https://www.suzumo.co.jp（国内）
https://www.suzumokikou.com（海外）
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■コロネードの特長
炊飯米一粒一粒にコロイド被膜を形成
みずみずしい光沢で、シャリのつやも抜群です。
表面の乾きを抑え、しっとりとした口当たりになります。
保水性が高く、シャリの老化を遅らせます。

シャリへの浸透性
シャリへの浸透速度が速く、シャリ全体で味が均一です。
まろやかで、美味しい寿司シャリができます。

■コロネード使用のメリット
●合わせ酢を作る手間が省けます。
●シャリのつや出し効果が高まります。
●シャリの保湿性に優れ、老化を遅らせ、賞味時間が延長
　されます。
●機械適性に優れています。

■使用方法
生米重量に対しコロネード20～24％を、炊飯米に加えます。
●包装・荷姿　：1ケース（20Ｌ入り）
　　　　　　　　1ロット5ケース

コロネード使用後
コロイド被膜の構成により
風味が長時間保たれる

コロネード使用前
被膜構成がない。風味も逃げやすい。

コロネード
合わせ酢
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